Matkaraportti

Seafood Expo Global & Seafood Processing Global 2023 —messut
Barcelona, Espanja 24.-27.4.2023

Uudet trendit ja teknologiat haltuun -hanke



* X %
* *

Elinkeino-, likenne- ja
ymparistokeskus

|

AUP
\)\)S‘K UN,‘,/
B EUROOPAN MERI- JA KALATALOUSRAHASTO

bd
pORI T SUOMEN TOIMINTAOHJELMA
78 7 2 NN 2014-2020

et >
Kewtty rant"

SELKAMEREN JAA UKIPOLIS OY

Matkan tarkoitus

Uudet trendit ja teknologiat haltuun -hankkeessa toteutettiin opintomatka, jonka tarkoituksena oli kartoittaa
kalastuksessa, logistiikassa ja jalostuksessa kdytettdvida ja kaytettdvissa olevia ratkaisuja sekd uusimpia
innovaatioita ja peilata niiden mahdollisuuksia kotimaisen kalan hyotykayttoon ja sen kehittamiseen. Tehty
opintomatka suuntautui Espanjan Barcelonassa jarjestettaville Seafood Expo Global & Processing Global -
messuille, joka tunnetaan maailman johtavana alan messutapahtumana keskittyen kalatuotteiden kasittely-
ja jalostusmenetelmiin sekd valmiisiin kalatuotteisiin. Messuille osallistuivat Pyhajarvi-instituutti (Lauri
Anttila, Tero Forsman, Marko Jori ja Ville Kangasniemi), Selkdmeren Jaa Oy (Henri Lomppi), Kalaset Oy (Mikko
Hellsten, Marko Huhtala ja Jani Makinen), Ukipolis Oy (Katariina Torvinen) ja Porin kaupunki (Mikko
Nieminen).

Messuille osallistumisen pdaaasiallisena tarkoituksena oli kartoittaa saaliin kasittelyyn ja jalostukseen
soveltuvia laitteita ja tarkastella kalatuotteiden tarjontaa sekd mahdollisuuksia kansainvalisilla markkinoilla
erityisesti kotimaisen sisdvesi- ja merisaaliin osalta. Lisdksi tarkoituksena oli luoda katsaus moderneihin
pakkaustekniikoihin ja pakkauksiin. Lisdksi messumatka toimi oivallisena verkostoitumistilaisuutena Lounais-
Suomen kalataloustoimijoiden yhteistyon laajentamiseksi.

Saavuimme Barcelonaan maanantaina 24.4.2023. Messuille tutustumiseen olimme varanneet seuraavat
kaksi paivaa. Messut kasittivat viisi suurta hallia, joihin oli koottu teemoittain erilaisia laitteita, tuotteita ja
palveluja. Tuote-esittelijoitad oli paikalla 87 eri maasta kasittden yhteensa 2078 tuote-esittelijad. Messuille
osallistui kaikkiaan yli 34 000 kavijaa.

Jalostus ja logistiikka

Messuvierailun aikana tutustuimme erityisesti jalostusta ja logistiikkaa helpottaviin ja edistaviin tuotteisiin ja
innovaatioihin. Messujen perusteella kalamassasta valmistettujen kalatuotteiden suosio on edelleen
kasvussa ja kalojen massaukseen kaytettdvid laitteita oli esilld useita eri kokoja ja malleja (Kuva 1).
Tutustuimme myos erilaisiin fileerauskoneisiin (Kuva 2). Erilaisia eristavia ja eristamattomia kalakontteja oli
esilla monipuolisesti ja konttien kilpailuttaminen saattaisi tuoda saastoja suurempia maaria tarvitseville
yrityksille (Kuva 3). Innovatiivisempaa ajattelua edusti tuotantotilojen hygieenisyyttd ja viihtyisyytta
parantava MariMatic International Oy:n paineilmalla toimiva kuljetusjarjestelma, jolla on mahdollista hallita
paremmin esimerkiksi perkuujatteita (Kuva 4).



kuva 2 Pisces valmistaa muun muassa fileerauskoneita. Kuvassa oleva kone soveltuu esimerkiksi ahvenen filerointiin.



kuva 3 Esimerkkejd kalakonteista (Polarplas).
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kuva 4 MariMatic International Oy:n paineilmalla toimiva kuljetusjdrjestelmd ja tuotteiden esittelytiedot.

Erilaiset pakkausvaihtoehdot olivat nakyvasti esilla (Kuvat 5 ja 6). Pakkausten yksil6llisyys ja erottuvuus olivat
vahvimpia trendeja yhdessa ekologisuuden kanssa. Monilla pakkaustoimittajalla oli esilla muovittomia
kartonkipakkauksia, mutta muovista ei ole kokonaan luovuttu. Myos metalliset sdilyketolkit ovat edelleen
laajasti kaytossa ja lasisten pakkausten osalta oli esilla kekseliditdkin ratkaisuja.
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kuva 5 Muovi- ja kartonkipakkauksia.
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kuva 6 Muovi- ja kartonkipakkausten kirjoa (vasemmalla) ja kalakeittoa pakattuna lasiseen puolen litran “mehupulloon”.

Elintarviketuotteet

Messut tarjosivat vaikuttavan lapileikkauksen meri- ja sisavesiruokasektorin tuote- ja raaka-ainetarjontaan.
Yksittdisista kalalajeista eniten esilla oli kasvatettu lohi ja siitd valmistetut tuotteet. Suomen osastolla oli esilla
lohi- ja kirjolohituotteiden lisaksi myos jarvikalatuotteita (Kuva 7). Koivusta valmistetut pohjoista designia
huokuvat maistatusastiat olivat messujen tarjoiluastioiden meressa omaa luokkaansa.
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kuva 7 Suomen messuosastoa maistatuksen aikana.

Kuivattu kala ei ole Suomen markkinoilla kovin tuttu tuote, mutta messujen perusteella silld on kysyntaa
globaalisti. Virossa kalan kuivaamisella on pitkat perinteet ja se ndkyi myos messuilla (Kuva 8). Esilld olleiden
kalatuotteiden ja maistatusten perusteella helppous, aasialainen makumaailma, voimakas maustaminen ja
street food ovat vahvoja trendeja (Kuva 8).



[
_AMOUILLE SECHER

kuva 8 Kuivattuja kalatuotteita Viron osastolla (vasen yldkulma), jerky-tyyppistd ankeriasta Eteld-Koreasta (oikea yldkulma),
kalamakkaraa Puolasta (oikealla keskelld) ja esimerkki street food -kalatuotteista.

Valtamerien laji- ja elidkirjo on huomattavasti ltdmeren vastaavaa laajempi ja monimuotoisempi. Tama kavi
ilmi monissa esittelypoydissa (Kuva 9).
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Yhteenveto

Hankkeen tavoitteena oli lisata lounaissuomalaisten pienten kalanjalostusyritysten ja alan kehittdjien
tietoisuutta alan uusista trendeista ja innovaatioista seka tehostaa uusimman tiedon kdytannon levittamista
yrityskenttdan. Messut vastasivat hyvin odotuksia kasittelyn ja jalostuksen laitetarjonnan osalta. Lisaksi
saimme kattavan lapileikkauksen maailman sisavesi- ja merikalatuotteiden tarjonnasta ja esillepanosta seka
uusia ajatuksia tuotekehitykseen ja pakkausmahdollisuuksiin. Globaalin kalamarkkinan laajuus aukeni hyvin
messujen valtavien tuote- ja laitevalikoimien ja volyymien kautta, jossa Suomen osuus on havidvan pieni.
Toisaalta suuruuden keskelld myos mahdollisuuksia oikeasti laadukkaille, vastuullisille ja kekseligille tuotteille
on edelleen laajasti.

Teemassa syvalla olevat messuvieraat pysyttelivat myds messujen ulkopuolella kala-aiheiden &arella
tutustuen paikalliseen SeaFood -ruokakulttuuriin ja kalatuotevalikoimaan muun muassa Barcelonan
kalatorilla (Mercat De Sant Josep De La Boqueria) (Kuvat 10 ja 11). Matkan aikana verkostoiduttiin
tehokkaasti ja aloitettiin tulevien yhteistydtoimien suunnittelu.

kuva 10 Kalatorilla myés kalan ruodot ja pddt kuuluivat tuotevalikoimaan.
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kuva 11 Kalatorin tuotteiden hintoja.
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